Beignets de courgettes

Ingrédients :

4 courgettes

Pate a beignets : 1 oeuf, 125 g. de farine, 1 verre de biére, 1 cuiller d'huile
d'olive, 1 pincée de sel.

- Eplucher les coungettes, les couper e nondelles, étaler les nondelles surn un plat powr les

> Dans an satadior, mettee (haite. la farine, le oel. et Locuf, biew milangen i Caide d'ane
cacllen en bois jusgu'd obtention d'une fite lisse, verser doucement la bicne tout en mélangeant,
lacsser neposer la pite au moins une heare.

- Chauffer Cloudle d'ane fritense, & C'aide d'une joanchette, tremper chague rondelle dans la
téte puis la jeten dans la friteace.

- Ressontin au fur & d mesure les rondelles aprés & minates loragu'elles sont dorées, lec
placen dans an plat creay chaud.



